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Slamo persone unnamorate. del buon cibo.

Perche b “buon ciho” avvicina le persone, crea comunione, altr a trovoare puwndti di vista comund
tra gente di diserso pensiero.

Perchhe per notl creare del ‘buon ciho’ & una wera e propria passione ed abbiomo deciso di
trosformare guesta passione nel nostro mestiere.

“Perche la comvivialifi chre nasce unforno ad una toavola imbandita, in un ambiente semplice ed
accogliente, ainta a trovore momentl i wera felicitn.”

“Perche la 'gola’ non & wn vizio ma una virti, se ben gestita: non esiste al mondo niente di pii bello
A godere di ‘buon ciho’, soprattutio se o smviene n buona compagnia.’

.. vorremmo chre L novtri clienhl percepissero questi volovi e we traessevo beveficio.

le PROMOZIONI di sempre! R ! iy
PIZZA GRATIS! £) S E =
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(I clienti soggetti ad allergie alimentari sono pregati di comunicarlo al personale)




Antfiposti

Questa sera i va gualeosa i diverso?
| In realtn non il ancora bewne cosa mangiare?
*}1 | NOSTRI ANTIPASTI SONO QUI PER TE :
: NATI PER FUGARE OGNI DUBBIO E RISPONDERE A TUTTE LE DOMANDE..PER CHI
HA PIACERE DI ASSAGGIARE QUALCOSA DI NUOVO E SOPRATTUTTO DI BUONOI!

TI CONSIGLIAMO UN BUON ‘Morellino di Scansano’ O UNA SPUMEGGIANTE ‘Bonarda’. BUON APPETITO!

~F [L MOMENTO GIUSTO PER ASSAGGIARFE LA NOSTRA
FARINPIZZA! NON F UNA FARINATA MA NEMMENO
UNA PIZZA QUALUNQUE: METTIAMO A COTTURA LA
FARINATA LIQUIDA SULLUIMPASTO DELLA TIZZA, CON
LA POSSIBILITA DI DEGUSTARE INSIEME INGREDIENT]
DIVERSI. PROVALA!

Le Focaccine [tigelle]

ali Sgabel TIGELLE CON AFFETTATI MIST1 & STRACCHINO.

CON ILGORGONZOLA 1€INPIU.

CON SPINACI 2€ IN PIU. € 8 50
b

ola&Miele

SGAREI CON AFFETTATI MISTI & STRACCHINQ.

CON 1L GORGONZOLA 1€ IN PIU.
CON SPINACT 2€ IN PIU. € 8 ,50

TORTILLAS FARCITE CON PERE A FETTE, GORGONZOLA
&MIELE E GUARNITE CON SCAGLIE DI PARMIGIANC. 6
, 50

L’erbetto in crosta

TAGLIERE CON SALUMI & FORMAGGI
ACCOMPAGNATI DA FOCACCIA CALDA & MIELE 9
,00

SFOGLIE [ PASTA COTTE AL FORNG, FARCITE CON SPINACI®

SALTATL [L TUTTO SERVITO CON CON PARMIGIANO
SO0 EXTRAVERGINE DI OLIVA. 7
€ /,00

Il Tagliere del Borgo

Crostini Fantasia di Focaccia ——

BRUSCHFTTE [
FOCACCIA FARCITE CON
SALUMI, VERDURE F
FORMAGGI

S

TAGLIERE CON BUFALA & PROSCIUTTO CRUDO.

CONDITI CON OLIQ EXTRAVERGINE & QRIGANC
E ACCOMPAGNATI DA FOCACCIA CALDA € 9 00
¥

€ 6,50

PRODOTTO CONGELATO)




| Promd
Matl dire basta alla ...pastal

«,.IL NOSTRO PI1U CHE UN PCOPOLO E UNA COLLEZIONE. MA QUANDO SCOCCA L'ORA DEL PRANZO, SEDUTI DAVANTI A
UN PIATTO DI SPAGHETTI, GLI ABITANTI DELLA PENISOLA SI RICONQSCONO [ITALIANI... NEANCHE 1L SERVIZIO MILITARE,
NEANCHE IL SUFFRAGIO UNIVERSALE {NON PARLIAMO DEL DOVERE FISCALE) ESERCITANC UN UGUALE POTERE
UNIFICANTE. LUNITA D'ITALIA, SOGNATA DAl PADRI DEL RISORGIMENTO, OGGI1 SI CHIAMA PASTASCIUTTA »

{C. MARCH1, QUANDQ SIAMO A TAVOLA, RIZZOLL, 1990}

Per non perdere UL vizio, che in guesto caso € virt, H consigliamo di bered s
U buon ‘Vermentino deil Colli A Lunl’ o, se +i v, i buon ‘Santa Criskina’.

| Paccheri della Regina “ s

PACCHERI, GAMBERI*, ZUCCHINE,

BOTTARGA . AGLIC, OLIO EXTRAVERGINE € 8 ] 50 Q Wm M ZMM aue No_u:

RAVIOLI DI ZUCCA, NOCL NOCE MOSCATA. PARMIGIANO
A SCAGLIE, BURRO FUSO, PANNA 8 + 30

Le Chicche allo Zafferano

GNOCCHETTI, MELANZANE, PANNA,
ZAFFERANGQ, PARMIGIANO A SCAGLIE ‘€ 8 + 30

Le Chicclre al Radicchio e Gorgonzola

GNOCCHETTI, RADICCHIO ROSSO, 8
GORGONZOLA, PANNA, BURRG FUSO € 0,00

Il Tris di Testaroli

* TESTAROLI BOLLITI E CONDITI CON PESTO, € 9,00
RAGU DI CARNE , QLIO EXTRAVERGINE F
PARMIGIANG

/1 Nostri Primi Classied

-SPAGHETTI AL PESTC
-RAvIOL!I DI CARNE AL RAGU >
-PENNE ALLOLIO FXTRAVERGINE E PARMIGIANO € 7 00
-SPAGHETTI AL POMODORO E BASILICO '
-SPAGHETTI AGLIO. OLIO E PEPERONCING

-PENNE ALIARRARRIATA

-GNOCCHETTI Al 4 FORMAGGI
\ (CORGONZOLA, STRACCHING, FONTINA PANNA, PARMIGIANO) /

| Ravioll M Branzino
alle Vongole

FETTUCCINE, VERDURE MISTE FRESCHE = = ’ m“
E GRIGLIATE. OLIO EXTRAVERGINE 7 N '
€ ,00 RAVIOLI DI BRANZING, POMODORO [FRESCO, AGLIO,
OLIO [XTRAVERGINE, VONGOLE*&PINOLI 8
50
t

{"PRODOTTO CONGELATO)




| Secondd

Secondi Sl..ma solo il none!

«LA SCOPERTA D] UN PIATTO NUOVO E' PIU" PREZIOSA PER 1L GENERE UMANO CHE LA SCOPERTA DI UNA
NUOVA STELLA>»

(ANTHELME BRILLAT-SAVARIN)

Quale secondo platto non merifa wn buon accompagnomento?
Not vi consigliomo un buon ‘Nero d’ Avela’ ed un buon ‘Morellino di Scansano’.

—— Bistecca di Manzo e Patatine

BISTECCA CON Q550 COTTA SULLA PIASTRA
(CIRCA 4 HG) E PATATINE FRITTE € 1 2 00

— Tortillas Tex Mex

—— Cotoletta di Pollo e Patatine

FETTE DI POLLO IMPANATO E FRITTO
CON PATATINE FRITTE

H ,"5

CIPOLLE, INSALATA, POMODOR] F GRANA. € 8 00
1

SALSICCIA E WURSTEL ALLA GRIGLIA
CON PATATINE FRITTE 9
€ 7,00

Piatto Rustico

SALSICCE ALLA GRIGLIA E SPINACI” PASSAT] IN PADELLA
CON AGLIO E OLIO EXTRAVERGINE 8
€ 0,00

Le Nostre Bresaole

con Fococcia Coalda

La Semplice € /50

BRESAQLA. SCAGLIE DI PARMIGIANO.
QOLIO EXTRAVERGINE, PETE

La Gustosa € 8,00

BRESAOLA, RUCOLA . POMODORI,
SCAGLIE DI PARMIGIANQ. OLIO EXTRAVERGINE

La Sfiziosa € 8.00

BRESAOLA, SCAMORZA A FETTE, MAIS,
RADICCHIO ROSSO. OLIO EXTRAVERGINE

La Ricca € 850

BRESAQLA, BUFALA, POMODORI,
ORIGANO, OLIO EXTRAVERGINE

CPRODOTTO CONGELATO)




oncora Secondd..

omva meal wltimedl!

«NON SI PUO PENSARE BENE, AMARE BENF, DORMIRE BENE SE NON SI HA MANGIATO BENE»
{VIRGINIA WOOLF})

Le Nostre lnsalatowne Le Terrune

con Fotaccia Colda \ Mettiamo a cottuwra gli
] ungredienti nel forno a legna
IL.a Glﬁys«,oap\ B € /50 . una clotola di terracotta,
AL, FONODOR, BASLICD) | ¢ accompagnismo i tutio con
. Focaccia Coalda. Provale!
La Reguna € /00

INSALATA, RUCOLA POMODORI, MALS, La VMM € 7 50

FONTINA, BASILICO, SCAGLIE DI PARMIGIANC
MOZZARELLA, FONTINA, ZUCCHINE,

La Bomba € 7,00 MELANZANE, SPINACTY, ASPARAGT”
POMODORI. SCAGLIE DI PARMIGIANO
INSALATA, RUCOILA, CIPOLLE, TONNO,
POMODORI, PANCETTA, OLIO PICCANTE La Rustica € 7 50
) . .
L AW € 7,00 (!\:Ali)z[zlmﬂ,m SCAMORZA, SAISICCIA,
RADICCHIO ROSSO, RUCOLA, FONTINA, PERA, OLLA
SPECK, PINOLI La Pleccante € 750
La Brasidiona € 750 MOZZARELLA, SCAMORZA. OLIVE, CIPOLLE.

ACCIUGHE, SALAME PICCANTE, AGLIO,

INSALATA, POMODORI, BUFALA, OLIVE, ORIGANC,
PEPERONCING

LIMONE, SENATE.

La Vuace €700 Al Tartwfo € 750

MOZZARELLA, SCAMORZA, COTTO TARTUFATO,

INSALATA, FINOCCHIO, ARANCE,
ZUCCHINE, CIPOLLE, POMODORI,

(GLASSA DI ACETO BALSAMICO

SCAGLIT DI PARMIGIANO

(*PRODOTTO CONGELATO)

K | Nostri Contornd
Fotaccia € 3,00

lnsolota wmista € 3.00

{INSALATA E POMODORD

Patotine Fritte* € 300

Spinaci* € 300
Platto Verde € 4 00

QUCCH INF E MELANZANE GRIGLIATE, QLIO F AGLIO)




Il Beye

Lcova pheviomo stasera?

«SENZA DUBBIQ LA PIU GRANDE INVENZIONE DFLLA STORIA E STATA LA BIRRA. ST, ANCHE LA RUQTA E
STATA UNA BUONA IDEA, MA UNA RUOTA NON S1 ACCOMPAGNA ALTRETTANTO BENE CON LA PIZZA»

{DAVE BARRY)
Le Bevande | vund

Birra alla Spina Piccola chiara (20cl) € 250 Vino della Casa (bianco o rosso fermi) € 7.00
Birra alla Spina Media chiara (40cl) € 400 1/2 della Casa € 4,00
Pepsi alla Spina Piccola (20cl) € 2,00 1/4 della Casa € 2,50
;;})o:eai::aLi}:Z\:aMedm (goeh 2 323 Nero d’Avola (rosso) € 13.00
Acqua Minerale (3/4 litro) € 250 Movellino di Scansano (rosso) € 1200
Beck’s (33¢l) € 300 Bonarda (rosso frizzante) € 13.00
Tennent’s doppio malto (33cl) € 3.50 Rosso dei Colli di Luni € 1200
Movetti Rossa doppio malto (33cl) € 350 Vermentino dei Colli di Luni (bianco) € 13.00
Movretti Zero Analcolica (33cl) € 3.00 Falanghina (bianco) € 1200
Moretti (66cl) € 4.00 Spumanti dolci/brut € 10.00
Coca Cola bottiglia (1,5 ) € 4,00

“Chi beve solo acgua ha un segrefo da nascondere” (C.Baundelaire)
//ILC%q¥ée,LLLquové
L

iquori Nazionali e Esteri € 3.00

Limoncino € 2.0 “IL caffe e U balsamo del
Liquirizia € 2.00 cwnore e dello W‘.’{v”
Caffe € 1.oo (Glnseppe Verdd)

Orzo € 1.00

Decaffeinato € 100

Caffe corretto € 2.00

Camowmnilla, The caldo € 150

Coperto e Servizio € 1.50

N /




«SIAMO ALLA FRUTTA. PER FORTUNA PQI ARRIVA IL DOLCE.»

{ANDRQOS}

e infine L Dessert. Come farne a meno?
D'altronde «Le cose pitn belle della vita o sono nmmoralil, o sono egall, oppure fonno ingrassore.»

. (Geovge Bernard Shaw)
Il Tortino del Borgo ’

Il Tiramisu

CROSTATINA D1 PASTAFROLLA CON CREMA AL

MASCARPONE, FARCITO CON NUTFLLA

(O CON FRUTTA FRESCA DI STAGIONE) € 4 50
-DOLCE INVERNALE - ! TIRAMISU FATTO IN CASA CON CREMA AL MASCARTONE,

PAVESINI F CAFFE.

-DOLCE [NVERNALE - € 4 ,00

— La Crema Catalana

— La Focaccia con la Nutella

DELICATA CREMA SORMONTATA DA UNA PELLICOLA
CROCCANTE DI ZUCCHERO CARAMELLATO.

€ 4,00

CROCCANTE FOCACCIA FARCITA INTERNAMENTE CON

NUTELLA E RICOPERTA DI ZUCCHERO A VELO. € 1 O 00
’

La Panna Cotta

——— La coppa di Gelato e Frutta

Mo

DELIZIOSO GELATO ALLA CREMA
ACCOMPAGNATO DA
N FRUTTA DI STAGIONE. SCIROPPI
E PANNA MONTATA.

- DOLCE ESTIVO -

GUSTOSO BUDING DI PANNA, LATTE E ZUCCHERO DA
ACCOMPAGNARE CON SCIROPPT DI VARI GUSTIL € 4 00 \
¥

» € D,00

Il Cheesecake

DOLCE FREDDO COMPOSTO DA

STRATI DI BISCOTTO I T'arf'wfo € 4,00

ALTERNATI A STRAT] DI CREMA DI
FORMAGGIQ FRESCO.

PUQ' ESSERE GUARNITO CON Il Sovhetto € 3 00

NUTELLA O CON MARMELLATA

ALLA FRUTTA. It Sbwvlfr&d.do € 4,00

PIEE 4 o IL Dolee del Giorno € 400/4 50
" /







: QUELLA CHE STAl PER MANGIARE E' UNA P1ZZA FATTA CON :
I UN IMPASTO CHE HA ALMENO [
I
I

: 48 ORE DI MATURAZIONE E LIEVITAZIONE!

La MATURAZIONE ¢ (L processo wecessorio affunché
Lamido contenuto nella forina wenga seasso da aleund
ezl Un  zuecherl semplicd; guesto fa A che la
pizza, ben motwrata, risudtl digerihile.

Duronte la LIEVITAZIONE, irwece, (L lieavitfo U birira
compie U swo lavoro producendo nell'impasto andioride
corbonica e goas M-I%LL che lievitano la posta radoop-

plandove L volume.

/-wawwﬁsmfww —LWMW&\

M amido W%Lafmfw»a dell'olio



http://it.wikipedia.org/wiki/Amido
http://it.wikipedia.org/wiki/Lievito_di_birra
http://it.wikipedia.org/wiki/Anidride_carbonica
http://it.wikipedia.org/wiki/Anidride_carbonica
http://it.wikipedia.org/wiki/Carboidrati
http://it.wikipedia.org/wiki/Amido
http://it.wikipedia.org/wiki/Farina
http://it.wikipedia.org/wiki/Mozzarella_di_bufala
http://it.wikipedia.org/wiki/Mozzarella_di_bufala
http://it.wikipedia.org/wiki/Fior_di_latte
http://it.wikipedia.org/wiki/Lipidi
http://it.wikipedia.org/wiki/Olio_d%27oliva
http://it.wikipedia.org/wiki/Olio_d%27oliva

Le Pizzel!!

e c¢’e ohi dice ancora: “E’ solo plzza..”

L'etimologia del nome "pizza” derinerebpe secondo alewndi da pinsa, participlo passato del werbo
latino pingere, chol pestore, schiacciore, piglare o dalla pita wmediterrronea e , M origine
greca, che era umn tipo di pane platto lievitato, rotondo, a base di farina A grano. wao(d,p«m recentti
amww{m.o onche Uipotesi che la parola derivi dal germanico bizzo-pizzo (da cud U tedesco attuale
bissen: "boecone, "pezzo A pane’). Questa Lpotesi sarebhe confermata anche dall'arvea di diffusione
w»guwrmdmmm che counciderebbe con U regno e L ducatt longobardl di Benenento e Spoleto.
Appore comungue certo cre la fortuna odierna della porola "pizza" wenga da Napoll.

Le Pizze Story ——

Bovrgo ‘91 € O.50 Barbettl ‘O4 € S.00

POMODORO, MOZZARELLA, SAISICCIA, CITOLLE, POMODORO, BUFALA, OLIVE. PORCINL POMODORI

PEPERQNCING .
Felix 2005 € .00

Borgo ‘92 € 7 50

POMODORO, MASCARPONE, GAMBERETTI®, RUCOLA

Brothers ‘93 € 6,50

POMODORQO, MOZZARELLA, PANCETTA. CIFOLLA

Doleevita ‘94 € 7 s0

POMODORO, MASCARPONE, COTTO TARTUFATO,
RUCOILA, SCAGLIE DI GRANA

Strike 1995 € 750
MOZZARELLA, STRACCHING, GORGONZOLA, FONTINA, COTTO
Liga ‘96 € /50

POMCDORO, MOZZARELLA, STRACCHINGO. PORCINIF,
SALAME PICCANTE

Ortolana ‘97 € 700

MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE, POMODORI,
SCAGLIE DI GRANA

Video ‘98 € 8,00

POMODORO, SCAMORZA, COTTO TARTUFATO
ZUCCHINE, POMODORI, SCAGLIF D1 GRANA

Saporuta ‘99 € /50

POMODORO, MASCARPONE, BRESAOLA, RUCOLA,
SCAGLIE DI GRANA

lole 2000 € 7 s0

MQOZZARELLA, STRACCHING. COTTO TARTUFATQO,
ZUCCHINE, SCAGLIE DI GRANA

lHtalica ‘01 € 8.00

POMODORO, MOZZARELLA, CRUDO, RUCOLA,
SCAGLIE DI GRANA

Fuwsa ‘02 € 8,50

PFOMODORO, MOZZARELLA, STRACCHINQ,
MASCARPONE, CRUDOQ, SCAGLIE DI GRANA)

Del Nowno ‘O3 £ 800

MOZZARELLA, BUFALA, BRIE, SALSICCIA.
ASPARAGI. SPINACIY, SCAGLIE DI GRANA

CREMA TARTUFATA, MOZZARELLA, COTTO, CITOLLA,

FONTINA

Phenomena ‘06 € 7,50

POMODORO, MOZZARELLA, COTTO, MELANZANE,
STRACCHING, FONTINA, SCAGLIE DI GRANA

Gwstosa ‘O7 € 7,00

PESTO, POMCDORO, COTTQ, POMODORI, SCAGLIE DI

GRANA A COTTURA

Delicota ‘08 € 8,00

POMODORO, MOZZARELLA, FONTINA, COTTO,
ZUCCHINE, PORCINI®, PEPE

Luna ‘09 € 8,50
BUFALA, GORGONZOLA, MELANZANE, PORCINIY, NOCI
Borgo 2010 € 8.00
POMODORO, BUFALA, GORGONZOLA, POMODOR],
NOCT

Eletta ‘11 € 750

MOZZARFLLA, COTTO TARTUFATC, RUCOI1A, SCAGLIE
DI GRANA, PINOLI

~ SN e 7
Ggwne Gwne ‘12 € /.00
POMODORD, MOZZARELLA, AGLIO, SALAME PICCANTE
SCAGLIE DI GRANA

Zigulina ‘13 € 850

PFOMODORO, MOZZARELLA, PORCINT, SPECK, RUCOLA,

SCAGLIE DI GRANA

Del Babbo ‘14 € 7 s0

POMODORQO, SCAMORZA, GORGONZOLA, PORCINI®,
CIPQLLE. SCAGLIE DI GRANA

Merlino 2015 €750

POMODORQ, BUFALA, OLIVE, CITOLLE.
SALAME PICCANTE

Borgo ‘16 € /00

POMODORQO, AGLIO, GORGONZQLA, CIPQLLA,
SALAME PICCANTE

(PRODOTTO CONGELATO)



http://it.wikipedia.org/wiki/Lingua_latina
http://it.wikipedia.org/wiki/Pita
http://it.wikipedia.org/wiki/Lievito
http://it.wikipedia.org/wiki/Grano
http://it.wikipedia.org/wiki/Regno_longobardo
http://it.wikipedia.org/wiki/Ducato_di_Benevento
http://it.wikipedia.org/wiki/Ducato_di_Spoleto

Barbettl ‘O4 € 8.00

POMODORO, BUFALA, OLIVE, PORCINI. POMODORI

Borgo 2010 € 800
POMODORO. BUFALA. GORGONZOLA,

POMODORI, NOCI

Meyrlno 2015 €750

POMODORQ, BUFALA, OLIVE, CIPOLLE.
SALAME PICCANTE

Margherita di Napoli € 7 .00
POMODORO, BUFALA, BASILICO. OLIO
EXTRAVERGINTE, SCAGLIE I GRANA A COTTURA

Gurosole € 8,00

POMODORO, COTTO, MELANZANE. BUFALA. BRIE,
SCAGLIE D1 GRANA, NOCL OLIO TARTUFATO

Fresca € 7,00

POMODOREO, BUFALA, ACCIUGHE, BASILICO.
POMODORI

Partenopea € 850

POMODORO. MOZZARELLA. BUFALA. SCAMORZA,
COTTO, POMODCRI

Le Bwfawme

€ 8,50

POMODORO, POMODORI, PORCINTY,
BUFALA. SALSICCIA. OLIC TARTUFATO

Pua € 8,00

PFOMODORO, BUFALA, GORGONZOLA,
PORCINI®, SPECK

Glornma € 8,00

POMODORO, MOQZZARELLA, BUFALA,
PORCINI, SALAME PICCANTE

Accnghina € 800
POMODORO, MOQZZARELLA, BUFALA,

COTTO, ACCIUGHE, QLIO PICCANTE

Luna ‘09 € 8,50
BUFALA. GORGONZOLA, MELANZANE,

PORCINI®, NOCI

Del Novwo ‘O3 € 8,00
MOZZARELLA, BUFALA, BRIE, SALSICCIA.

ASPARAGI™, SPINACIY, SCAGLIE DI GRANA
Sorrenfuna € 7,00

MOZZARELLA, BUFALA, POMODORI, BASILICO

|M0‘blv mportante nella pizza, oltre che la gualita degli ingredienti, & la giusta matwrazione e

| levitazione,

|L&MW&;W&ULMWWMWWL’WWWWWWW&WWmm|

|ML7.W\M,(M.7_

L semplicd; questo fa i che la pizza, ben matwrata, risudtl digeribile

|Dwzmztel,aubvduz.w—we«)mme U levito di birra compie b swo lavoro produrcendo MLwapa&fv

| anidwide corbonica e gas nobidl chhe lievitano la pasta r

U volume.,

| Quella cire stad per mangiare ¢ wna pizza che ha wn tmpasto con 48 ore i matwrazione e

|Lue/vv{u7-w’vw'
I..e L nostri ingredientl per

| Grovudave, Acgua, Sale, Olio di Oliva.

-

Ortolona ‘97 € 700

MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE, POMODORI,
SCAGLIT DI GRANA

Nowna Papera € /.00

MOZZARELLA, MELANZANE, SPINACI*, ASPARAGI™,
CARCIOFI, SCAGLIE DI GRANA

Vegetariona € 700

\POMODORO. MOZZARELLA, VERDURE MISTE

Cimpasto M Pizze& Focacce sono: Farina Selezionata 00, Lievito di Birra

POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANT,
SCAGLIE D1 GRANA A COTTURA

Liguwre € /.00

PESTO, MOZZARELLA, STRACCHING, POMCGDORI,
ORIGANQ. SCAGLIE DI GRANA

Dei Miei Posti £ 800

PESTO, STRACCHINQ, PATATE LESSE, FAGIOLINT, J

SCAGLIE DI GRANA, PINOLI

(PRODOTTO CONGELATO)


http://it.wikipedia.org/w/index.php?title=Maturazione&action=edit&redlink=1
http://it.wikipedia.org/wiki/Lievitazione
http://it.wikipedia.org/wiki/Amido
http://it.wikipedia.org/wiki/Lievito_di_birra
http://it.wikipedia.org/wiki/Anidride_carbonica

Le Buancire

Strike ‘95 € /50 Ewropea € /50

MOZZARELLA, STRACCHINO, GORGONZOLA, FONTINA. COTTO MOZZARELLA, STRACCHINO. ACCIUGHE. POMODORI.
. BASILICO, ORIGANQ, SCAGLIE DI GRANA

Del Novwno ‘O3 € 8,00 ] 7
MOZZARELLA, BUFALA, BRIE, SALSICCIA, ASPARAGI®, Sorrentuna € /.00
SPINACI. SCAGLIE D1 GRANA MOZZARELLA. BUFALA. POMODORI. BASILICO
Luna ‘09 € 8,50 Loavdo& Pomodorind € 7,00
BUFALA. GORGONZOLA. MELANZANE, FORCINT®, NOCI MOZZARELLA, LARDO, POMODOR]
Hi-FL € 850 Gorgonzola&Pere € /.00
MOZZARELLA. MASCARPONE, PORCINI®, BRESAOLA MOZZARELLA, GORGONZOLA. PERE
RUCOLA. POMODORI ) A

] €7 Nell Ala € 050
Dello Zio 50 MOZZARELLA, COTTO. STRACCHINQ, MAIS
MOZZARELLA. GORGONZOLA, STRACCHINO.
RADICCHIO ROSSQ. SCAGLIE DI GRANA Ovtolana ‘97 € 7,00

MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE, POMODORI,
SCAGLIT DI GRANA

«L'uomo & cio che mangla> (L. Fewerback, 1862)
|La Pl celebre delle ,a/(,zu la pizza margherita, contiene varie sostanze nutrienti: L carboldrati sotto forma 0(4,|
| amido nella forina, L Lipidi wegetali dellolio extrovergine doliva e guelll animali della mozzavella di bufala ol
ﬁw«rdat&ft& le proteime animali della mozzarella. |

Moargherita € 450 Towno e Cipolle € G50

POMODORD, MOZZARELLA POMODORG, MOZZARELLA, TONNO, CITOLLE
Cotto € 950 Wurstel £ D50
POMODORQ, MOZZARELLA, COTTO POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL
Cotto e Funghi € 0.00 Speck e Mascorpone € 7 00
POMODORO, MOZZARELLA, COTTQ, CHAMPIGNON POMODORO. MASCARPONE, SPECK
Copricciosa € 050 Atomuica (Duavola) € 600
POMODORO, MOZZARELLA, COTTQO. CHAMPIGNCN, POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

CARCIOFI, QLIVE

4 Stagioni € Gso Vawpiro € /.00

POMQDORO, QLIVE, ACCIUGHE, CITOLLA, AGLIQ.
POMODORO, MOZZARELLA, COTTO, CHAMPIGNON, SALAME PICCANTE

CARCIOF!, ACCIUGHE M M . € 7
. are e O‘Vvh, 50
NWPO‘U. € 6,50 MOZZARELLA, PORCINI. GAMBERETTI*

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI .
. 4 Chips € 0.0
Morinora € 450

POMODORO, MOZZARELLA, PATATINE FRITTE®
POMODORQ, AGLIO, ORIGANQ, OLIQ EXTRAVERGINE

Crudo €700 Fontas € /50

INGREDIENTI A FANTASIA DEL P1ZZAIOLO
POMODORO, MOZZARELLA, CRUDO

Boreind € 700 Coalzone Clossico € Os0

MOZZARELLA. COTTO. CHAMPIGNON, CARCICOFI
POMCDORC, MOZZARELLA, PORCINT

. Colzone a Sorpresa € /.50
4 Fa—rm'a'gg(’ € 7'00 INGREDIENTI A FANTASIA DEL P1ZZAIOQLO

POMODORO, MOZZARFELLA, STRACCHINO, . . .
Margherita A Napoli € 700

POMODORQ, BUFALA, BASILICO, OLIQ
EXTRAVERGINE, SCAGLIE DI GRANA A COTTURA

GORGONZOLA, FONTINA

(PRODOTTO CONGELATO)


http://it.wikipedia.org/wiki/Carboidrati
http://it.wikipedia.org/wiki/Amido
http://it.wikipedia.org/wiki/Farina
http://it.wikipedia.org/wiki/Lipidi
http://it.wikipedia.org/wiki/Olio_d%27oliva
http://it.wikipedia.org/wiki/Mozzarella_di_bufala
http://it.wikipedia.org/wiki/Fior_di_latte
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Mettiamo a cottuwra la Farinata Liguda swdl’umpasto

Pizza, con la ' U gustare Lnsieme Lngr
Aarersi. PROVALA'

Classica € 700 Del Maggilo € /50
MOZZARELLA, STRACCHING, FARINATA MOZZARELLA, FARINATA, GORGONZOLA, CIPOLLE
Sotto il Companile € 750 Borgo Storto € /50

MOZZARELLA, STRACCHINQ, FARINATA, ZUCCHINE,

QM-ODO}Q]

MOZZARELLA, FARINATA, COTTO TARTUFATO, POMO-

DORI, SCAGLIE DI GRANA J

i IL futuwo della pizza risiede nella professionalita e wellutilizzo ol
i materie prime o alta gualiti

I La pizza esprime L poatriumonio storico e culturale Uadiano: wel covso del |
I tempo i & fortemente dinersificata ed & stata modellata dalle differentt |
Iowb{—wre gastronomiche che si esprimono sul nostro territorio. La tradizione!
i gastronomica Ualiana vanta estro, cultura, varieta e soprattutto win |
I elevatussimo livello teenico capace di trasformare un unico ingrediente
|
I

come la farina, i mille moddi dimversi facendo scoprive le differentt
sfaccettature dello stesso elewento.

Le FotaccePlLzza
a Focacce FARCITE SOPRA I

A Cuori € 7 s0

STRACCHINO, GORGONZOLA, CRUDO, POMODORI ORIGANG

M Pieche € 7 00

STRACCHING, GORGONZOLA, CIPOLLE, d" FW(’ € 7'00
SALAME PICCANTE VERDURE MISTE FRESCHE E GRIGLIATE,

k OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA J

M Denarl € 7,00

STRACCHING, FONTINA, COTTO TARTUFATO, CIPOLLE.
SCAGLIE DI GRANA

Del Pecoraro € 9,00 \

MOZZARFLLA, BUFALA, CRUDQ, SCAGLIE DI GRANA

€ 9,00

/1301'5)0

MASCARPONE, BRESAOQLA, RUCOLA, POMODCR]

Cost

€ 9,00 Rieea

€ 9,00

MOZZARELLA, CRUDOQ, RUCOLA, POMODORI

Macchia € 8,50

MOZZARELLA, MELANZANE, ZUCCHINE, POMODORI,
SCAGLIE DI GRANA

Speck e Mascorpone £ 8.50

QASCARPONE. SPECK

MOZZARELLA, MASCARPONE, CRUDC, RUCOLA,

SCAGLIE DI GRANA
Nutella € 10.00

NUTELLA, MASCARPONE, ZUCCHERO A VELO

_/

(PRODOTTO CONGELATO)



